
Паспорт пищеблока 

МБОУ ООШNо25им.Е.Н.Сисёва 



• Наименование школы МБОУ ООШ№25им. Е.Н.Сисёва 
• адрес 352414 Курганинский район пос.Северный ул . Школьная 11 
• Проектная мощность школы 250 
• Количество смен : 1 
• Санитарно-техническое состояние столовой удовлетворительное 
• Соответствие требованиям санитарно-эпидемиологических правил условий для 

организации питания: 

Гигиенические параметры Нормируемые величины 

Условия для организации питания 

Столовая, работающая на 
сырье 

Площадь пищеблока 

Кол-во посадочных мест по 
санпину 

Посадочных мест по факту 

на !-ом этаже здания 

О, 7 на одно место в зале 

, 50 

Фактические величины 

Да 

41 

99,7 

50 

соблюдение поточности ; Исключаются встречные потоки сырья нет 
технологических процессов : и готовой продукции 

моечная Моечная для тары да 

кладовые 

загрузочная 

бытовые помещения для 

персонала 

Дnя сухих продуктов, для овощей 

Отдельный вход 

· раздевалка, 

Да 

Нет 

шкафы для одежды 

Оборудование производственных помещений столовой и условия для хранения пищевых 
продуктов 

Склады , Стеллажи, подтоварники , 

, среднетемпературные и 
: низкотемпературные холодильные 
· шкафы (при необходимости) 

-- . - - - - ----- - -··--·--r- - - - •· - ·-

да 

Овощной цех (первичной i Производственные столы (не менее 1 производственный 
обработки овощей), при i двух), моечные ванны (не менее двух), стол, умывальник для 
отсутствии отдельного цеха , раковина для мытья рук 
указать, где оборудован 

мытья рук, моечные 

ванны-5шт. 

данный участок 

Овощной цех (вторичной 
обработки овощей), при 
отсутствии отдельного цеха 

указать, где оборудован 
данный участок 

Мясорыбный цех, при 

отсутствии отдельного цеха 

указать, где оборудован 
данный участок 

Производственные столы (не менее 
двух), моечная ванна (не менее двух), 
холодильник, раковина для мытья рук 

Производственный стол, 

ум ывальник дл я мытья 

ру к 

Производственные столы (для раздел ки 2 производственных 
мяса, рыбы и птицы) - не менее трех, стола, ум ывальник дл я 

контрольные весы , мытья рук, холодильник . 

среднетемпераrурные и , при 



По,1ешение ,1, ~я обработки 

янu, при ОТС)ТСТВИИ 

от,1е.1ьного ue:xa указать, г.1е 
обору.:1.ован данный участок 

необхо,1имости , низкотемпературные 
хо.1одильные шкафы ( в ко,1ичестве, 

обеспечивающем возможность 
соблюдения «товарного соседства» и 

хранения необходимого объе .\1а 
пищевых продуктов), 
э.1ектромясорубка, моечные ванны (не 
менее ,:~вух ) , раковина для мытья рук 

Производственный стол, две моечных 

ванны (емкости), емкость для 

обработанного яйца, раковина для 

мытья рук. 

По\tещение .1.1я нарезки 

х..1еба. при ОТС)ТСТВИИ 

отде.1ьного цеха указать, r.1e 
обору,10ван .1анный )-Часток 

Производственный сто.1 , шкаф ,1,1я 
хранения х.аеба, раковина д,1я ~,ытья 

рук . 

Производственный сто.1 . 
У,\.fЬJВа.lЬНИК ,.].,lЯ .\-I Ь/ТЬЯ 

Горячий uex Произво,1ственные сто,1ы (не менее 

двух: для сырой и готовой продукции), 
эле.ктрическая п.:1ита, электрическая 

сковорода, духовой (жарочный) шкаф, 
э.1ектропривод ,:rля готовой продукции, 

контро.1ьные весы , раковина для мытья 

рук. 

РазJ.аточная зона Мар.\.шты .1.1я первых, вторых и 

третьих б.,ю,:r и ХО.lОJ.ИЛЬНЫМ 

при.1авком (витриной , секцией). 

\1оечная .1.1я .\fЫТЬЯ столовой Произво,:rственный сто,1, 

посу.1ы трехсекшюнная ванна ,1,1я .\'I Ытья 

столовой посу.1ы , .J.вухсекuионная 

ванна - ,1,1я стек.~янной посуды и 

сто.1овых приборов, сте.1лаж (шкаф), 
раковина .1.1я .\-1ытья рук. 

Моечная кухонной посуды 

Оr.1е.1 ка стен ск.1ЗJ.ских и 
производственных 

помещений 

Ра1де.1очный инвентарь : 

достаточность. наличие 

маркнровки , состояние 

Обеспеченность J>..)'хоююй 
посуды 

у с.1овия храненИJ1 кухонной 
посуды 

Обеспеченность сто.,овой 

Произво,:rственный стол, ,1ве моечные 
ванны , сте,1.1аж, раковина для .\.1ытья 

рук. 

06.,иuовочная ГL1итка высотой 1 ,7ч 

ЗакреГL1ен за кажды\1 цехо .,1: Имеет 
специальную .\.1аркировку: Без ско,1ов и 
заусенеu 

В достаточно.\1 кол ичестве 

стел.1аж 0,5:,1 от по.1а 

По 2 комплекта на к~u- "ое 
--nц посадочное 

рук 

4-двух конфорочные 

плиты, контро;1 ьные 

весы, У\fЫВаЛЬНИК . , 

электрическая плита 

Нет 

Производственный сто.1 , 
трехсекuионная ванна 

,].lЯ .\1Ь1ТЬЯ СТО.lОВОЙ 

посу,:rы , двухсекционная 

ванна - Д.lЯ СТО.lОВЫХ 

приборов 

Произво,Jственный сто., . 
раковина .1.lЯ .\IЫТЬЯ Р) к. 

о,:rна \юечная ванна 

покраска 

.Jостаточно , 

про.\~аркирован 

обеспечены 

сте.,.,аж 0.5 .,1 от пола 

По 2 КО\1 n.1екта 1 



11 ocyнo ii 

Услu в11я :-..ра11 с 111-н1: сн,ново й 
1юсудL.1 : столовы х 11ри6оро в 

l l:1; 1ич11с и11 с грук1t~111 110 
11pa 13 1~ J taм Ml, 11 L, )4 C'l ОЛО IЮЙ 11 
куло111юй 110сун1, 1 

Х арактерист11к а 0Gc; tc111ю 1 о 
·зала : \1JЮЩад, ,: КОЛ ИЧССТIЮ 

1 юса;\оч11ых мест 

Условия дл я соблю;tсния 
J 11-1ч1юli , -игиены 

t)б) чающихся: кол ичество 
~ мывал ы-1иков и сушек . 

Сан ~парно-техническое 
обеспечение пищеблока . 

Санитарно-техническое 
состояние сетей. 

Тип холодного 
водоснабжения : 
централизованное; 

де централ изо ванная ; 

В llll< Ифa x . н а рс 1 1 1 с 1 ка >. IJ K<ICLCUIX 
руч 1<.1 ми Rl!cp x 

Вынс 1JJ с 111,1 11 CtН)' I Hl:' t c ·1 ну н н ни х 11 сх,1х 

U,7 к в . м 11 а одно 11 осано 1 11 юс мcc-iu 

1 Kpi-tll н а 15 I IOC3JIO Ч\tL,\ X MCC I 

удовлетворителы-юе 

централизованное 

Тип горячего водоснабжения: , обязательное наличие 
электроводонагреватель 

Обеспечение холодным и 
горячим водоснабжением 

Тип канализации: 
централизованное; 

внугренняя канализация с 

очистными сооружениями; 

выгреб . 

Освещение : естественное ; 
искусственное. 

Размещение светильников 

Наличие аптечки для 
оказания первой 

медицинской помощи 

электроводонагревателя 

, производственные помещения 
: пищеблока, 
1 

· централизованная 

, естественное светильники , 

технологическим оборудованием , 
разделочными столами 

Имеется 

Ll( J,I \l f 1L), l,I 11<1 L f r1 ,1c 
11ри 1щр 1 ,1 1', l<<i LL<:I\.: 

Р) 1 11'3\4И f\t',(;f>/ 

Bl,\l',(;II\ Ctll ,I llc:1 "10ИКС 

С 0<11 f\C'fL11-1 ), (;"\ . 54 
r ю<. а,юч111,1 v. •,н.: <.. r 

}t,1 

у дов:1етворите ;1 ьноt: 

центра., изованное 

ВО,J.О нагревате., ь 

хо.,о.:1ное 

ВО,J.оснабжение _ 

вы греб 

с вети.1ьннки, 

естественное . 

не раз \\ещают...: я 

И\\еt 1 ся 
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